
 
 

 

OGGETTO: Procedura aperta inerente l’affidamento del “servizio di ristorazione mediante fornitura di pasti 
veicolati ed attività ad esso connesse, destinati agli utenti di servizi nell’ambito dell’attività istituzionale di 
ASP Città di Bologna”  - CIG 6923324BB1  
 

 
Chiarimento n. 9 
Su richiesta di un operatore economico interessato a partecipare alla gara in oggetto, si fornisce il seguente 
chiarimento al quesito posto, che di seguito riassuntivamente si riporta: 
 
Quesito: 
 

In riferimento alla gara in epigrafe, nell’ambito dei criteri di valutazione dell’offerta tecnico – qualitativa 
relativi rispettivamente alla descrizione e funzionamento del centro di cottura principale e secondario, si 
chiede se per “centro di produzione pasti secondario” si intenda il centro di cottura di emergenza oppure un 
secondo centro di cottura, e quello di emergenza diventa il terzo.  
 
Risposta: 

 
In riferimento a quanto richiesto si precisa che per “Centro di produzione pasti secondario” si intende quello 
di emergenza. Nello specifico, è data la possibilità all’ operatore economico di produrre i pasti in uno o 
massimo due centri di cottura (vedi pag. 4 del Capitolato tecnico, art. 1 - OGGETTO DEL SERVIZIO DI 
RISTORAZIONE “… I pasti dovranno essere prodotti in uno  o massimo due centri cottura per la produzione 
di pasti d’asporto, muniti di idonea autorizzazione sanitaria che faccia riferimento a tale tipo di attività …”); 
in tal caso, entrambi i suddetti centri saranno intesi come principali e, pertanto, valutati nell’ambito del 
criterio “descrizione e funzionamento del centro di produzione pasti principale” (punteggio max attribuibile: 5 
punti).  
 
 
Bologna, 23 Marzo 2017 
 

 
Il responsabile del procedimento 

Dott.ssa Elisabetta Scoccati 


